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WoidGenuss –  
der Abend der laaaaangen Löffel 
 

Was ist der WoidGenuss? 

Der WoidGenuss ist ein Koch-Event, das am Dienstag, den 13.08.2024 abends 
stattfindet.   An diesem Abend sind alle Verpflegseinheiten beteiligt. Jede 
Verpflegseinheit kann ein Gericht ihrer Wahl kochen. Pünktlich zur 
Abendessenszeit geht es dann los: Jede*r kann mit einem Löffel ausgestattet 
durch die Lagerstraßen spazieren und überall kosten.  
 

Wann und wie geben wir bekannt, was wir kochen wollen? 

Am ersten Lagertag findet ihr in eurer Verpflegskiste ein Formular, mit dem ihr 

eure Lebensmittel bestellen könnt. Die Liste ist mit Grundzutaten und 30 

weiteren besonderen Artikeln ausgestattet, aus diesen könnt ihr wählen. Ihr 

sprecht euch in eurer VERPFLEGSEINHEIT ab, was ihr zubereiten möchtet. Im 

Vordergrund stehen der Austausch und das gemeinsame Erleben und nicht wie 

besonders das Gericht ausfällt. Das Bestellformular ist spätestens am Dienstag, 

06.08.2024 bei der Abholung der Abendkiste abzugeben. Gerne nehmen wir die 

Bestellungen schon früher entgegen.  

 

Welche Zutaten befinden sich auf der WoidGenuss-Liste? 

Prinzipiell habt ihr die Lebensmittel aus der Grundausstattung zur Verfügung. Die 

Information, welche Grundausstattungsartikel zur Verfügung stehen, wurde in 

der WoidInfo Mai ausgesendet. Diese Angaben findet ihr auch auf woidla24.at 

unter „Vorbereitung“ > Downloads. 
Zusätzlich zu dieser Grundausstattung erweitern wir um folgende Lebensmittel 

für diesen Abend: Backpulver, Vanillezucker, Trockengerm, weißes Baguette und 

Brot 

Die „30 Lebensmittel zum WoidGenuss“ von A nach Z gereiht sind:  
Apfel, Banane, Bauchspeck aufgeschnitten, Couscous, Eier, Erdäpfel, Faschiertes 

gemischt oder Rinderfaschiertes, geriebener Käse, gewürfelte Tomaten 

(Konserve), Gurke, Karfiol, Karotten, Kokosmilch, Kürbis, Lauch, Milch, Paprika, 

Paradeiser, Putenbrust, Rahm, Reis, Semmelbrösel/Paniermehl, Süßkartoffel, 

Tahin, Teigware Penne oder Maccheroni, Tofu natur, Tomatenmark, Topfen, 

Ziegenkäse, Zucchini 

Bitte denkt daran, dass wir keine Informationen darüber haben, welche spezielle 

Sorte eines Artikels an unserem WoidGenuss verfügbar sein wird. Auch wir sind 

an das Sortiment, welches uns vom Lieferanten zur Verfügung gestellt wird, 
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gebunden. Deshalb habt bitte Verständnis, dass wir nicht sagen können, ob 

beispielsweise der Käse Mozzarella oder Emmentaler sein wird. (weitere Beispiele: 

Paprika kann grün/rot/gelb sein, Kürbis kann Hokkaido/Butternuss sein, usw.) 

 

Was können wir tun, wenn wir die Zutat, die wir benötigen, nicht auf 
dieser Liste finden? 

Zutaten, die nicht angeführt sind, können wir nicht besorgen. Es gibt die 

Möglichkeit zur Kühlung im Verpflegszelt, wenn ihr selbst besondere Zutaten 

organisiert. Wir empfehlen ein Rezept zu wählen, welches sich mit den 

Lebensmitteln von der WoidGenuss-Bestellliste zubereiten lässt. 

 

Für wieviele Personen sollen wir dieses Gericht zubereiten? 

Jede Verpflegseinheit bereitet ihr Rezept für 35 Personen zu. Daher bitten wir 

euch auch, dass ihr die Bestelllisten mit der richtigen Menge ausfüllt. Beispiel: Für 

das Rezept ist ein Ei pro Person notwendig, das bedeutet ihr füllt im Formular das 

Mengenfeld bei „Ei“ mit „35“ aus.  
 

Wann können wir die bestellten Lebensmittel abholen? 

Im Verpflegszelt sind die Kisten für den WoidGenuss schon um 16.00 Uhr fertig 

und können von euch bis spätestens 18.00 Uhr abgeholt werden. 

 

Wann und wo bieten wir unsere Speisen an? 

Um 19.00 Uhr erklingt das Signal für den Start des WoidGenuss. Zu diesem 

Zeitpunkt sollte sich jede Verpflegseinheit mit ihrer Speise an der zur Kochstelle 

nächstgelegenen Lagerstraße eingefunden haben. Um 20.30 Uhr gilt der 

WoidGenuss als offiziell beendet.  

 

Weitere Tipps für Leiter*innen: 
• Gebt euren Kindern und Jugendlichen die Möglichkeit, das Rezept 

auszuwählen, achtet aber darauf, dass das Rezept nicht zu aufwändig wird. 

Das Gericht soll auch in der vorgegebenen Zeit zubereitet werden können.  

• Der WoidGenuss soll kein Abend sein, an dem die Leiter*innen an der 

Kochstelle bleiben müssen und das Essen ausgeben. Der Abend soll ein 

Genuss für alle sein, das bedarf auch Organisation bei der Ausgabe: jede*r 

soll die Chance haben durch die Lagerstraßen zu gehen, daher macht euch 

bereits vorher schon eine fixe Zeiteinteilung aus.  

• Ergibt sich – aus welchem Grund auch immer – die Situation, dass jemand 

noch hungrig ist, kommt bitte zu uns in das Verpflegszelt. Wir werden 

sicher eine Lösung finden.  


